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Ementa: Definicdo de compostos bioativos. Métodos para caracterizacdo e identificacdo de compostos bioativos
em alimentos. Métodos para determinacdo da atividade antioxidante, anti-inflamatdria, anti-hipertensiva, anti-
obesogénica, anti-cancer.

Ementa em Inglés: Definition of bioactive compounds. Methods for characterization and identification of
bioactive compounds from food sources. Methods for determination of antioxidant, anti-inflammatory,
antihypertensive, anti-obesogenic, anti-cancer activity.

Ementa em Espanhol: Definicién de compuestos bioactivos. Métodos de caracterizacién e identificacion de
compuestos bioactivos en alimentos. Métodos para determinar la actividad antioxidante, antiinflamatoria,
antihipertensiva, antiobesogénica y anticancerigena.
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